Vorspeisen

Gemischte Blattsalate der Saison in Holunder—]oghurtdressing
mit Cocktailtomaten, Sprossen, Balsamicocrema, Mozzarellakugeln

und Parmesanspanen

Garnelenpﬁinnchen
Sanft sautierte Garnelen mit Knoblauch—Tomatensugo

in Rahm gratiniert mit Parmesan

Warmer mediterraner Pulposalat mit Oliven, Knoblauch und

Paprika, mariniert mit nativem Olivenol und Limonensaft
Frische Triiffel-Burrata an saisonalen Blattsalaten

Ofenfrischer Franzosischer Ziegenkase (Backzeit mind. 20 Minuten!)
umbhiillt mit Parmaschinken, Backpflaumen und Lavendelhonig,

im Blatterteigmantel gebacken, an kleinem, saisonalem Salatbouquet

Zartes Carpaccio vom Argentinischen Rinderfilet
mild mariniert mit nativem Olivenol und Limonensaft, gehobeltem

Grana Padano und Salatgarnitur

Extra groBe Weinbergschnecken Elsasser Art — 1/2 Dutzend

mit Krauterbutter gebacken —1 ganzes Dutzend
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12,90

15,90

12,90

13,90

14,90

12,90
24,90



Feine Landhauskiiche

Fisch nach tagesfrischem Einkauf auf Empfehlung

Saftig gegrilltes Rumpsteak vom Simmentaler Rind 32,90
mit Krauterbutter oder Rotwein-Zwiebelmus, mit knusprigen
Landhauskartoffeln, frisch frittiert in nativem Olivendl und

saisonalem Frischgemiise

Die Edelvariante des getriiffelten Kalbssaumagens 25,90

Sanft gegrillter Kalbssaumagen Kartoffelrosti

und saisonalem Frischgemiise

Sanft geschmorter Kalbstafelspitz 29,90
in Steinpilzrahmsauce mit saisonalem Frischgemiise

und geschmelzten Steinpilzgnocchi

‘ Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen wenden Sie sich bitten an den Service.



Feine Landhauskiiche

Cordon bleu vom dry aged Landschweinrticken 28,90
knusprig paniert, gefiillt mit Allgauer Bergkase und gekochtem

Metzgerschinken, mit saisonalem Frischgemiise und Kartoffelgratin

. d Reh aus dem Durkheimer Forst 34,90
; _ lj ‘ Saftige Tranchen vom rosa, am Stiick gegrillten Rehriicken
u mit Wildrahm-Hagebuttensauce, Kartoffelgratin

und saisonalem Frischgemﬁse

Rosa gegrillter Weidelammriicken 200
unter der Krauterkruste, an Dornfeldersauce

mit Rosmarinkartoffeln und saisonalem Frischgemﬁse

N Bci Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen wenden Sie sich bitten an den Service.



Menu

Nur als unveranderbares Mentu — bestellbar ab 2 Personen.
Preis pro Person 4-Gange-Ment € 59,90
Preis pro Person 3-Génge-Menti ohne Kase € 49,90
Preis pro Person 3-Gange-Menu mit Kase € 52,00

Frische Triffel-Burrata mit Olivenol und Balsamicocrema betraufelt

mit saisonalen Blattsalaten

ld Reh aus dem Diirkheimer Forst

: lj \ Saftige Tranchen vom rosa, am Stiick gegrillten Rehriicken

mit Wildrahm-Hagebuttensauce, Kartoffelgratin

und saisonalem Frischgemﬁse

Hausgemachtes Sorbet von schwarzen Johannisbeeren

mit Pfalzer Beerenfriuchten

Kleine, feine Kaseauswahl

vom Maitre Affineur Waltmann




